LIMONADES - FAUX - BIERES - BOISSONS CHAUDES

Tonic, Coca Cola, Orangina, Jus de Fruits ............. 4€
Biere 25l ... 4,50 €
Eau minérale : 1/2L........ 350€ 1L ........... 4 €

Pichet de Blanc ou Rosé - 25 ¢l
Pichet de Bordeaux rouge - 25 cl

LOIRE

BOURGOGNE

ALSACE

[ ANGUEDOC
Sup-OUEST
NOUVELLE-ZELANDE

Lolpr
ProveNcE

1/2
LES VINS BLANCS
Ménetou-Salon Clément . .. .. 16 € ..
Pouilly-Fumeé . ........... ... .. 19€ ..
Sancerre . ... L. 18 € ..
Muscadet de Sevre et Maine .......
Chablis Droin............... 18 € ..

Beaune 1¢ Cru Bouchard ...........
Macon-Vergisson Sangouard-Guyot . .
PinotBlanc .........................
Muscat d’Alsace Trimbach ..........
Limoux ...................... 13€ ..
BergeracSec ............... ..
Nobilo Sauvignon Marlborough . ... ...

LES VINS ROSES

Chinon...................... 13 € ..
Bastide des Oliviers . ................

Coteaux Varois en Provence

L'abus d’alcool nuit a la santé, a consommer avec modération.

Btl

30 €
37 €
35€

21 €

35€

40 €

25 €

28 €
30 €

25 €

25 €
28 €

25 €

Capucino, Theé ou Chocolat

PICHETS DE VIN

Pichet de Blanc ou Rosé - 50 cl
Pichet de Bordeaux rouge - 50 cl

B A | A CARTE DES VINS

JURA

LOIRE

PORDFAUX

BOURGOGNE
RoussILLON
Sub-OuEsTt

RHONE

EXPresso ... 2,50 €
.......................... 4 €
Expresso et son Genievre de Houlle (2cl) .............. 6€
...................... 14 €
.................... 20 €
, 1/2 Btl
LE CREMANT
Crémant du Jura Reverchon ........... 25 €
LES VINS ROUGES
Meénetou-Salon Clément. . . . . 16€..30€
Chinon Pierre et Bertrand Couly. . 13 € .. 25 €
Sancerre. .. ... ... L 18€ ..35€
Haut-Médoc Ch. Patache d'Aux .......... 38 €
Premiéres COtes de Blaye .. ..... ... 30 €
Chateau Mazerolles
Montagne Saint-Emilion. .. ........ 32€
Chateau La Papéterie
Cote de Nuits-Village . .. .......... 35€
[rancy Palotte Bienvenu. .. ......... 27 €
Cotes du Roussillon Villages . .. ..... .. 27 €
Minervois Vordy Mayrammes . .. .... .. 27 €
Cahors . ... 13€..25€
Madiran ............ .. ..., 15€..29€
CotesduRhoGne ................. 26 €
Vacqueyras Domaine Burle .. ... ... 28 €
Saint-Joseph .. ............ 16€..31€

LES BUFFETS

LES FORMULES AU CHOIX *

AQUARELLLE, Buffet Entrées - Buffet Desserts - (1 Boisson inCluse™*) . . ... ... .. .. .. . . . . . 27 €
PASIEL, Plat en Suggestion - Buffet Desserts - (1 Boisson incluse**) ... ... ... ... . 30 €
ESQUISSE, Buffet Entrées - Plat @n SUGGESTION . . . . . oo e 33 €
LES CIMAISES, Buffet Entrées - Plat en Suggestion - BUffet DESSErts . . .. .. ..o 35€
MENU MINCEUR, Entrée - Plat - Dessert (Composé chaque jour selon Iimagination du chef] . . ... .o oo o e 35€

LES PLUS DU BUFFET

LundietVendredi ......... .. .. . . ... .. Huitres
Mardi et Mercredi . ............ ... . .. .. ..., Langoustines mayonnaise
Jeudi .. Tourteaux
Samedi et Dimanche ................. Saumon et ses différentes saveurs

* Tout changement aux Formules entraine un supplément
** Au choix : 1/4 Vin, 1 Biere, 1/2 Eau, 1 Soda

LE MENU ENFANT

15 € avec une boisson

Spaghettis Sauce Bolognaise ou Cabillaud Meuniere, Purée de Rattes du Touquet
ou Hamburger Maison, Frites

ok %k K kR Rk

La Glace au Choix



Le POtage du JOUT . . . 8€
Carpaccio de Saint-Jacques, Sandwich Avocat, Tomate confite, Romaine, Huile de Sésame et soja . ................ 19 €
Raviole de foie gras, Consommé de Queue de boeuf, Cocos et Copeaux de Parmesan . ......................... 19 €
Os a Moelle réti, Echalotes « Cuisse de Poulet » cuites sur pierre de Sel . ... .. ... . 18 €
(Euf Poché sur Tartine, Jambon Bellota, Mousseline aux Herbes . . ... .. ... 15 €

Sole Meuniére ou Grillée, Rattes du Touquet en Mousseline ... ........... ... ... .. ... .. ... ........ 33 €

Les CEUfS selon votre CONVENGNCE . . . . o o o o e 9 €
Steak Tartare et ses Condiments, Frites MaiSON . . . . . . . o 23 €
Tagliatelles Carbonara . ... .. 17 €

¥ 2 1ES POISSONS

Saint-Jacques, Riz, Safran, Libre Imagination d'une Paélla . . ... . ... . 32 €
Turbot, Poireaux, ROt au Beurre demi-sel, Quelques GIrolles . . ... ... 38 €
Ragout de Sole, Tagliatelles, Foie gras, Emulsion PAMPIEMOUSSE . . . . ... .o 35€

LES FROMAGLES

Plateau de Fromages affinés . . . ... . 12 €

LES VIANDES I %

Beeuf, Croustillant foie gras figue seche, Mousseline de POLMArron . .......... ... .. . 34 €
Chevreuil, Céleri, panais en superposé, Cacahuetes grillées, Poivrade, Betterave. . .............................. 32 €
Ris de Veau, Chataignes, Creme de Laitue POMMES VEITES . .. .. ..ottt e 36 €

Viande bovine : origine France

Creme Bralée Vanille . .. ... 12 €
Moelleux Chocolat Passion, SQuce Banane . ... ... ... 12 €
Pomme Poélée, Spéculoos Facon Crumble, Glace Caramel . ....... ... ... ... .. ... . .. ... ... .. ... ... 12 €
Nos Cremes Glacées et Sorbets Confectionnés par NOS SOINS . ... ...t 12 €
BUIfET DESSEITS . . . 14 €

PUNCH COMMUNICATION : 03 21 32 69 69 -10/09 - 150 ex



